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«Soinua ateratzen duten osagarriak eramaten
dituzten mozorroak gustatzen zaizkit»
LARA LOPEZ ANSORENA › Inauterizalea

Tolosa ›› Gogotsu dago
tolosarra Zaldunita iristeko;
izan ere, «txaranga doinuak
entzun eta festarako 
gogoa pizten zait».

NOELIA LATABURU

Bartzelonan bizi da egun Lara Lo-
pez Ansorena (Tolosa, 1982) baina
Inauteri taupadak gertuegi senti-
tzen ditu. Aurtengoan Inauterieta-
rako Tolosara etortzeko zalantzan
zegoen. Ezagutzen dutenek, or-
dea, bazekiten Zaldunitan txaran-
gen atzean saltoka hasteko hitzor-
duari ez ziola muzin egingo.
Zer dira zuretzat Tolosako Inau-
teriak?
Alaitasuna, ondo pasatzea, jendea-
rekin egotea, tolosarrekin poza el-
karbanatzea...
Zer da gehien gustatzen zaizuna?
Dudarik gabe, txarangaren atzetik
kalez kale ibiltzea. Zezen-plazatik
jendearekin saltoka jaistea eta nire
amarekin bertan topatzea, eta ez
etxean...

Eta gustatzen ez zaizun zerbait ba
al dago?
Bai, zezen-plazan sortzen den gi-
roa izugarri gustatzen zait denak
txarangekin batera dantzan baina
ez zait gustatzen zezena atera eta
mareatu behar izatea ondo pasa-
tzeko. Animaliari egiten zaiona ez
zait batere gustatzen. 
Suposatzen dut Bartzelonan jen-
deak galdetuko dizula Inauterien
inguruan. Nola azaltzen diezu?
Munduko Inauteri onenak direla
esaten diet. Hasieran ez didate si-
nesten baina nire amak egitaraua
bidaltzen dit urtero eta hau ikusten
dutenean flipatu egiten dute. Kon-
tzertu handiak-eta ez daudela esa-

ten diet baina herritarrak festan
erabat sartzen direla azaltzen diet,
herria geratu egiten da.
Noizbait galdu dituzu Inauteriak.
Nola sentitu zinen?
Bai, hala da, Lisboan nengoen eta

Inauteriak galdu nituen. Jendeak
eroa nengoela uste zuen. Nire
ahizpak deitu zidan txarangen
doinuekin eta negarrez hasi nin-
tzen. Orduntxe erabaki nuen, ahal
banuen behintzat, Inauteriak ez

nituela berriz ere galduko, egun
batzuetan behintzat Tolosara hur-
bilduko nintzela.
Inoiz jantzi duzun mozorrorik go-
gokoena zein da?
Gustatuko litzaidakeena, dudarik
gabe, txarangarena da, baina nire
koadrilakoek boikota egiten dida-
te. Bestela, etxetik bi trapu jantzi
eta batez ere soinua ateratzen du-
ten gauzak ateratzea gustatzen
zait, beti ahotsik gabe geratzen
naiz eta. 
Egunik gogokoena ba al duzu?
Zaldunita, hiru egunetatik energia
gehien dudan eguna delako, aho-
tsa oraindik badut eta saltoka ari-
tzeko gogoz egoten naizelako. He-
rritarren eguna da. Diana ere asko
gustatzen zait, ai, beranduxeago
izango balitz... [je, je] Nire amak
ohetik altxatzen dit baina asko
kostatzen zait esnatzea...
Berezperako egunetan txaran-
gen CDa jarri eta dantzan aritzen
zarela ere kontatu didate. Zer
sentitzen duzu une horietan?
Tolosan zaudenean, aurreko egu-
netan jada somatzen duzu kaleak
apainduta, bezperako prestaketa
guztiak... Baina kanpoan zaudene-
an ez duzu horrelakorik sentitzen.
Horregatik etxera heldu eta txa-
rangen CDa jarrita gorputza bero-
tzen hasten zara. Nolabait Tolosan
sentitzeko modu bat da, musika
entzun eta berdin zait bakarrik edo
norbaitekin nagoen...

HITZA

›› DI-DA BATEAN

]Ostegun Gizena.Txistorra jatea.
]Ostiral mehea.Ajea...
]Larunbata.Kanpotarrentzat.
]Zaldunita.Eztanda.
]Astelenita.Aisialdi taldeak.
]Asteartita.Afonia eta agujetak.
]Hausterre Eguna.Hurrengo ur-
terako gogoak.

›› GARRAIO PUBLIKOA

Gaur
]Hiribusa.
Ohiko ibilbideak egingo ditu eta
azken bidaia 22:00etan izango 
da.
]Tolosaldea Bus.
Gaueko zerbitzu berezia izango
da: 
- Tolosa (Zumardi Txikia)- Iurre-
Amarotz- Alegia- Amezketa-
Ikaztegieta 00:00etan,
02:00etan eta 03:30ean.
- Tolosa (Zumardi Txikia)- Iurre-
Amarotz- Ibarra- Berrobi- Eldua-
Elduain- Berastegi 01:00etan,
02:45ean eta 04:15ean.
]TSST.
Zerbitzu berezia: 
- Tolosa (Santa Klara)- Anoeta-
Irura- Villabona- Zizurkil- Asteasu
23:30etik 04:30era 30 minutuero.
- Asteasu- Zizurkil- Villabona- Iru-
ra- Anoeta- Tolosa 23:00etatik
04:00etara 30 minutuero.
]Trena.
- Eguneko ohiko ordutegiaz gain,
errefortzu zerbitzua izango da:
Irun 22:10- Tolosa 23:11 eta Brin-
kola 22:50- Tolosa 23:30.
- Gaueko zerbitzu berezia: 
Tolosako geltokia- Irun 01:00; To-
losa- Donostia 02:00; Tolosa-
Irun 03:00; Tolosa- Donostia
03:50; Tolosa- Donostia 04:55;
Tolosa- Irun 05:00; Tolosa- Irun
05:55.
Tolosa- Brinkola 02:00etan,
03:50ean eta 05:20ean. 
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aArgazki zaharra

El Terete txaranga, 70. hamarkadan
TOLOSA ]Argazkian, El Terete txaranga Plablo Gorosabel kaleko musika
eskolako eraikinaren kanpoaldean. 70.hamarkadan sortu zuten Urdiñi-

Txiki koadrilakoek. Haien ezkontz eguneko jantzia erabiltzen dute eta
Astelenitan ateratzen dira.



Inauterietan, 1934. urtean, plaza Berrian sokamuturra eramaten.JESUS ELOSEGIREN ARGAZKI BILDUMA

Ohitura handikoa da sokamuturra Tolosan.  XIX. mendearen bukaeran kendu bazuten ere, 1934. urtean Txinparta elkarteak
berreskuratu zuen berriro ekitaldia. Egun Plaza Berrian ateratzen dituzte Markes de Saka-Lasturko Zezenak ganadutegikoek.

Hementxe dala, hementxe dala...
IMANOL GARCIA

S okamuturrari abesti eza-
gunak egin zaizkio: He-
mentxe dala, hementxe

dala... Kalean gora, kalean behera
zezena... Izan ere, ekitaldi honek
urte askotako historia du Euskal
Herri osoan eta Tolosan ere bai.
Juan Bautista Aranzabe Matek bil-
dutakoaren arabera, ostiral guztie-
tan ateratzen zen sokamuturra,
Garizumakoetan ezik. Ohitura
hori XVIII. mendean ezeztatu zen
eta igandetan jarri zuten. 1891. ur-
tean guztiz kendu zuten.

Tolosan sokamuturra Txinpar-
ta elkarteak berreskuratu zuen,
1934. urtean. Arostegieta eta Anto-
nio Lekuona kaleetan ibiltzen zu-
ten, baina Aranzabek azaltzen
duenez, Alde Zaharreko kale guz-
tiak ezagutu ditu ekitaldiak: Plaza
Berria, Euskal Herria plaza, plaza
Zaharra eta Solana kalea, kale Na-
gusia, Agintari kalea (Ortzadar el-
kartea) eta Santa Maria kalea
(Kabi Alai elkartea).

Markes de Saka
Lehenengo urteetan zezenak
menditik etortzen ziren, Lasturre-
tik (Deba, Gipuzkoa). Olarraindik
begiak itxita zituztela, behiei eta
astoei lotuta. Mende honetan Las-
turko Markes de Saka ganadutegi-
tik ekarri dituzte batez ere. Anto-
nio Artetxe eta ondoren bere seme
Asintxo Artetxe izan dira nagusiak
eta egun Asier Arrizabalaga da ga-
nadutegiaren arduraduna. Lastur-
ko ganadutegiaren ordez, urte ba-
tzuetan Jaizkibeletik eta Elduain-
dik ere ekarri izan dituzte.

Antonio Artetxek omenaldia
jaso zuen Udalaren partetik 1966.
urtean. Aranzabek gogoratzen
duenez, «gizon txikia zen, hiztuna,
bizia, blusa zuri eta luzearekin,
abarkak jantzita ibiltzen zen bere
akuiluarekin». 50 urte inguru aritu
zen Artetxe zezenak eta bigantxak
ekarriz Tolosara.

985 buru 27 urteetan
Datuei dagokionez, esaterako,
1971. urtean 40 zezen atera zituz-
ten, eta hurrengo urtean 11 Oste-
gun Gizenean bakarrik. Azken 27
urteetan 985 zezen edo bigantxa
atera dituzte.

Aurten, bestalde, 100 urte bete-
tzen dira egungo zezen plazan ze-
zenak atera zituztela Inauterietan.
1908. urtean izan zen, beraz, eta 19
zezen atera zituzten, 895 pezeta
ordainduz. Bi urte beranduago Os-
tegun Gizeneko eta Astelenitako
zezen ekitaldiak kendu zituzten,
baina geroago berreskuratu egin
ziren.

Sokamuturrari dagokionez,
Txinparta elkartean egun ere ba-
daude burdinezko bi uztai, Aroste-
gieta kalean bat eta Errementari
kalean bestea. Ustez, soka bertan

Lege berria
Sokamuturrerako lege berri bat
jartzeko asmoa du Eusko Jaurlari-
tzak. Aldatu nahi dituzten baldin-
tzen artean, alde batetik, asegurua-
rena da. 90.000 eurotik 900.000
eurotaraino aldatu nahi dute.16 ur-
tetik beherakoek ez dute nahi par-
te har dezaten. Bi anbulantzia ego-
tea nahi dute, horietako bat senda-
gilearekin. «Hori Tolosa batek edo
Azpeiti batek ordainduko du, bai-
na beste herri txiki batzuk ezin
dute ordaindu», dio Agirrezaba-
lak. «Medikuaren kostua bakarrik
500 euro izan daiteke». Beste bal-
dintza bat ordutegiaren inguruan
da, hau da, zezena argi naturalare-
kin ibiltzea.

Orain gutxi bilera bat izan da
Eusko Jaurlaritzan lege berriaren
inguruan eta bertan egon da Arri-
zabalaga. «Esperantza pixkat
eman digute. Ordutegiaren ingu-
ruan, pentsatzen zuten festa guz-
tiak udan zirela, baina Tolosan eta
Azpeitian Inauterietan izaten dira
zezenak eta gai horretan konpon-
duko ginela esan zuten». Adinaren
inguruan, Arrizabalagak dioenez,
«badakite haur asko ateratzen dela
eta afizioa hartzen dutela. Hau-
rrek eskolan bezala edo kirol bate-
an bezala, gaztetatik hasi behar
dute. 16 urterekin ez da bat hasten
zezenen aurrean jartzen».

Arrizabalagak gaineratzen due-
nez, «adinaren kontuan zerbait
egingo dutela esan dute eta asegu-
rua ere jaitsi egingo dutela. Halere,
politikoak dira eta gero ikusi be-
harko da zer egiten duten».

3INAUTERIAKTOLOSALDEKO ETA LEITZALDEKO HITZA
LARUNBATA, 2008KO OTSAILAREN 2A

lotzen zen. Gainera, hasiera batean
uztaia Txinparta elkartearen ba-
rruan zegoen.

Handienak, Zaldunitan
Egungo Inauterietan Plaza Be-
rrian ateratzen da sokamuturra,
Zaldunitan, Astelenitan eta Aste-
artitan, 10:30ean. Asier Arrizaba-
lagaren Markes de Saka-Lasturko
Zezenak ganadutegiko zezenak
eta bigantxak izaten dira. Arriza-
balagak berak 22 urte daramatza
Tolosara etortzen, azken 10 urteak
ganadutegiko arduradun bezala.

Egunero aldatzen dira ateratzen
dituzten zezenak. Zaldunitan han-

diagoak ateratzen dira bai soka-
muturrean eta bai zezen-plazan.
«Kanpoko jendea etortzen da, iz-
kingileak eta guzti», dio Arrizaba-
lagak. Astelenitan, «normalean
herriko jendea  bakarrik etortzen
denez, txikiagoak botatzen ditu-
gu». Asteartitan, «gau pasako jen-
dea egoten denez, handixeagoak
bota behar dira».

Sokamuturrera eramaten den
ganadua eta zezen-plazara erama-
ten dena ezberdina izaten da.
«Normalean aurrena zezena ze-
zen-plazara eramaten da. Gero ka-
lean ateratzen ditugu. Kalean fun-
tzionatzen ez badu, kendu egiten

ditugu». Behi batzuk daude zezen-
plazarako balio dutenak eta beste
batzuk kalean, sokamuturrean
ateratzeko. Zezenak edo behiak
baterako edo besterako balio du-
ten jakiteko, Arrizabalagak proba-
tu egiten ditu herri ezbedinetako
festetan.

Zezenak ez dio Inauterietan
behin ere aldegin Arrizabalagari,
baina Kilometroak Tolosan egin
zirenean bai: «Baten batek atea ire-
ki zuen eta Kilometroetako zirkui-
tura joan zen zezen txiki bat eta
Ibarran harrapatu genuen. Beste-
la, ez naiz gogoratzen Tolosan ze-
zenik aldegin duenik».

Iazko Astelenitan, plaza Berrian sokamuturra. I. GARCIA



Eskualdeko sagardotegietan Txotx denboraldia ireki dute dagoeneko; adituek aurtengo sagardoa iazkoa baino hobeagoa dela diote.L.GOROSTIDI

TXOTX DENBORALDIA
Sagardotegiak›› Eskualdeko Isastegi eta Zabala
sagardotegiek hainbat azalpen eman dizkigute
sagardotegiak bizitzen ari diren garapenaz.

LEIRE GOROSTIDI

Tolosaldeko sagardotegiek urta-
rrila hasieran eman zioten irekiera
Txotx denboraldiari eta Isastegi
(Aldaba Txiki) eta Zabala (Aduna)
sagardotegikoek hainbat azalpen
eman dizkigute sagardoaren eta
egiten dituzten lanen inguruan.

Lasatar eta zabalatar familiek
esperientzia luzea dute sagardo
ekoizpenean eta bi etxeetan ho-
rrenbeste urtez egindako sagar-
doa sarri izan da saritua.

Sagardo produkzio osoaren
ehuneko txikia besterik ez da kon-
tsumitzen Txotx garaian. Zabalak
%4az hitz egiten du. Sagardo pro-
dukzioaren gehiengoa botilatu eta
banaketa puntu desberdinetara
barreiatzen da. Zabala sagardoa
orokorrean, Gipuzkoa mailan ba-
natzen da eta Isastegikoa
aldiz,produkzio handiagoarekin,
leku gehiagotara  barraiatzen da.
Sagardotegien lana ez da txotx
denboraldira mugatzen ezta gu-

txiagorik ere.Erronka zailena boti-
latutako sagardoarekin izaten da.

Antza denez, aurtengo sagardoa
lehengo urtekoa baino hobea atera
da. Aurtengoa beste urte batzueta-
koa baino samurragoa atera da eta
Martin Zabala bizi baldintzek
izandako eraginaz mintzatu da,
bizi estiloak sagardoaren joeran
eragiten omen du. «Garraztasun
puntua eraldatzen ari da eta beze-
roek sagardo gozoago baten alde-
ko apustua egiten dute».

Gipuzkoar lurretan izandako
uzta oparoak besteetan baino sa-
gar gutxiago inportatzea ahalbide-
tu du, hornitzaile nagusiak bilaka-
tu diren Normandia, Britainia eta
Galiziatik.

Askok ziurrenik deslekutze na-
barmen honen inguruko hainbat
galdera planteatuko dituzte beren
buruetan eta zalantza hauen eran-
tzuna gehienetan zera izango da:
«Zergatik ez da euskal sagarra era-
biltzen euskal sagardoa egiteko?»

Erantzuna, azkarra bezain sin-
plea da; ez dagoen lekutik ezin da
atera.

Euskal Herrian dagoen sagardo
produkzio osoa kontutan hartuta
euskal sagarrondoak ez dira nahi-
koak. Ekoizpen txikia duten sagar-
dotegiek arazo gutxiago izaten di-
tuzte euren beharrizanak asetze-
ko eta bertako fruitua kasu
batzuetan nahikoa izaten da. Za-
bala sagardotegikoek esaterako sa-
garrondo propioak dituzte base-
rrian eta bi urtez behin sagarrez
gainezka ibiltzen diren bitartean
hurrengo urtean beste leku ba-
tzuetatik ekarri behar izaten dute
lehen gaia.Sagardotegien arteko
kolaborazioa azpimarratzen du
Martin Zabalak eta sagar uzta han-
dietan beste sagardotegiei eskain-
tzen die behar ez duten ekoizkina.
Isastegi sagardotegiak milioi bat li-
tro sagardo inguru ekoizten ditu
eta Miguel Marik azaldu bezala
«bertako sagarrekin hasteko auke-
rarik ere ez dago».

Eskaria eskaintza baino handia-
goa den honetan Lasak sagarron-
doetan espezializatutako eta pro-
fesionalizatutako sektorea aldarri-
katzen du.Gipuzkoako sagardoa

izan beharrean Gipuzkoan egin-
dako sagardoa izango garenaren
beldur agertu da Isastegikoa.

Sagardotegiek garapen garbia
izan dute produkzioari dagokio-
nez eta sagardotegien identitate al-
daketan iritzi desberdinak daude.
Sagardotegiek «boom»deritzogun
garaia izan zuten duela urte batzuk
eta “Txotx denboraldiaren” gora-

kada nabarmenaren ostean mer-
katuko beharrizanetara egokitu
behar izan dira hainbat sagardote-
gi.

Isastegikoek eta Zabalakoek
adierazi bezala, duela urte batzuk
sagardotegira hurbildutako jende-
tza ikaragarri hazi zen «amaierarik
gabekoa zirudien» .Goranzko joe-

ra honek gailurra ukitu zuen duela
hiruzpalau urte eta bezero jarioa
egonkortu egin da.”Txotx denbo-
raldia modan dago duela urte ba-
tzuetatik eta honek ere aldaera bat
ekarri du hainbat sagardotegien
dimentsioetan.

«Aspaldiko sagardotegiek ez
dute zerikusirik gaur egungoe-
kin», dio Miguel Mari Lasak. Garai
batean funtzio desberdina bete-
tzen zuten eta sagardotegiak sa-
gardoa probatzeko lekuak beste-
rik ez ziren.Hurbildutako jende
kantitatea handitzen joan zen hei-
nean pixkanaka-pixkanaka gaur
egungo itxura hartzen joan ziren
eta izaera tradizional hura denbo-
rak eta eragile sozialek eraldatu
dute. Sagardotegiek ostalaritzare-
kin elkartu eta zerbitzu bikoitza
eskaintzen dute; bapo jan eta nahi-
koa edateko beta alegia. Halaber
Isastegikoak bi sektoreen arteko
desberdintasunak nabarmentzen
ditu.

Batzuk tradizionaltasunari eta
etxekotasunari eutsi dioten bitar-
tean beste batzuk komertzialtasu-
naren bidean murgildu dira. Zaba-
lak eta Lasak ontzat hartzen dituz-
te bi aldaerak eta sagardotegiek
identitate desberdinak izan di-
tzaketenaren aldekoak agertu
dira.

Zabalaren iritziz «modu askota-
ko sagardotegiak daude». Batzuk
beren esentzia tradizionala man-
tentzen ahaleginduko diren bitar-
tean beste batzuk bezero desber-
dinei zuzenduak egongo dira eta
hauen funtzionamendua bestela-
koa izango da. Ez dago sagardotegi
ideal edo bakarra. “Garrantzitsue-
na bizi irautea da eta etxe bakoi-
tzak bere bidea jarraitu beharko
du”. Garrantzitsuena mementoz
sagardoaz gozatzen jarraitzea
izango da.

«Sagardo produkzioaren garbitasunak
nabarmen eragiten du sagardo kalitatean»
MIGUEL MARI LASA › Sagardo egilea

Aldaba Txiki ›› Miguel
Mari Lasaren urteroko
helburua zalantzatik 
gabe kalitatezko 
sagardoa egitea da.

L. G.

Isastegi sagardotegikoek urte asko
daramatzate sagardoa egiten.Ga-
rai bateko produkzioa kontsumo
propiorako izaten zen bitartean,
Miguel Mari Lasak hau eraldatzea
erabaki eta Isastegiko sagardote-
gia ireki zuen 1984.urtean.
Nolatan otu zitzaizuen sagardo-
tegia egiteko ideia?
Ez zen bapateko burutazioa izan
eta garaiko egoerak eragin zuzena
izan zuen azken erabakian.Gaztea
nintzenean, eskola utzita, base-
rrian hasi nintzen lanean eta ho-
geita sei urte nituela bertako mu-
gez eta hazteko arazoez ohartua
nengoen jada. Baserriko bizitzari
ez nion etorkizun garbirik ikusi eta
honenbestez proiektu berri eta au-
rrerakoietan murgildu nintzen.
80. hamarkada hasieran zenbait
arrisku edukita ere eta merkatuan
sartzea erabaki genuen, azken ba-

tean 1984an ireki genuen Isastegi-
ko sagadotegia.
Zonalde desberdinak egokitu di-
tuzue baserrian.
Jarduera desberdinak egiten dira
baserrian eta honen ondorioz hiru
zonalde moldatu ditugu. Alde ba-
tetik eta baserriaren iparraldean
kokatuta, produkzio gunea dago
sagarra kamioietatik hustu eta on-
doren tolarean txikitzeko. Sagar-
dotegiaz gain hirugarren zonaldea
botilatzeko guneari dagokio, etxe-
aren hegoaldean kokatuta. 
Urtez urte errege eguneko hu-
rrengo larunbatean irekitzen du-
zue sagardotegia. Arrazoi berezi-
rik?
Ez dago aparteko arrazoirik.Ber-
tako bezeroak jakinaren gainean
egoteko bidea dela esango genuke.
Konfusioak eragozten ditu eta
modu batez jendeak ezagutzen
duen ohitura bilakatu da.Aurten-
goan urtarrilaren 12an zabaldu di-
tugu ateak..
Zenbat kilo sagar erabili dituzue
aurtengoan?
Urtez urteko kantitatea manten-
tzen dugu eta honen bestez aur-
tengoan ere, 1.500 tona sagar era-
bili ditugu. Eskariaren araberako

ditzaketen gabeziak identifikatze-
ko. Sagarra txikitu eta irakiten jar-
tzen denerako muztioa analizatu-
ta egoten da eta sagarraren kualita-
teak identifikatu ostean egin
beharreko nahasketak zehaztuta
geratzen dira tratamendu egokie-
na emateko.

«Sagardoa baserri bertatik ateratako
sagarretatik ekoizteko ahalegina egiten dugu» 
MARTIN ZABALA › Sagardo egilea

Aduna ›› 
Zabala sagardotegiak
tradizionaltasuna eta
etxekotasuna eskaintzen
dizkio bezeroari.

L. G.

Martin Zabala (Aduna,1969) Za-
bala Sagardotegiko karguduneta-
ko bat da. Familiako negozioari eu-
tsiz sagardotegiaren inguruko
hainbat kontuz aritu da.
200 urte baino gehiago darama-
tzazue sagardoa ekoizten.
Bai, hala da. Gizaldiz gizaldi igaro-
tako ofizio familiarra izan da sa-
gardoa egitea.Negozio familiarra
izanik gurasoek irekitako bidea ja-
rraitzea egokitzen zaigu oraingo
honetan.
Sagardoa bertan egiten duzue?
Non dago besteekiko desberdin-
tasuna?
Sagardoa baserrian produzitzen
eta botilatzen dugu.Besteekiko
abantaila desberdintzailea oso
subjektiboa da eta nire iritziz, ga-

koa, norbanakoak erabilitako tek-
nika propioetan ezkutatzen da.
Sagarrondo landaketan ere ibil-
tzen zarete baserrian.
Bai hala da. Aitzitik bertako saga-
rrak soilik erabiltzen saiatzen
gara.Bi urtez behineko uzta anitza
den bitartean ondorengoa eskasa
izaten da eta hor izaten dira arazo-
ak.Beste leku batzuetara jo beha-
rra izaten dugu urteroko produk-
zioa mantentzeko xedez.
Zenbat litro sagardo ekoizten
dira Zabala sagardotegian?
Bezero eta eskariaren araberako
produkzioa egiten dugu. Azken
urteetan,denboraldiko, 160.000 li-
tro produzitu ditugu. Eskaria han-
dituz gero ez genuke ekoizpena
handitzeko arazorik izango,me-
mentoz, eskakizunetara muga-
tzen gara.
Urtetik urtera Sagardoaren ezau-
garriak desberdinak izaten dira.
Baldintza meteorologikoek muga-
tzen eta baldintzatzen dute sagar-
do produkzioa.Aipatutako des-
berdintasun horiek sagarren ezau-
garri aldaketetan dute oinarria.

Urtez urteko sagardoaren kalita-
tea ez dugu sagardo egileok baldin-
tzatzen. Kanpoko eragileek guk
baino indar gehiago izaten dute eta
horren aurrean ez dago asko egite-
rik.

Sagarren aukeraketa prozesua
nolakoa izaten da?
Batzuetan ez da aukeratzeko aba-
gune gehiegirik egoten.Urte bate-
tik bestera sagar berdinaren kalita-
te eta zaporea aldakorrak izan dai-

tezke, eta berriz ere, baldintza me-
teorologikoen eraginak aipatzeko-
ak dira .Halaber, sagar makalak
kentzeko, bereizketa prozesu bat
egiten dugu kalitatezko sagardoa
lortu ahal izateko.

Txotx denboraldian
sagardo produkzio
osoaren %4 inguru
kontsumitzen da 

Bizi estilo aldaketak
eragin nabarmena izan
du sagardoaren azken
urteetako joeran

produkzioa egiten dugu. Sagardo
kantitatea  bezeroen kontsumoak
zehazten du.
Sagardo produkzio totala zenba-
tekoa izango da aurtengoan?
Isastegikoa gutxi gorabehera mi-
lioi bat litrokoa izango da.
Sagardo elaborazioa urtez urte

errepikatzen da ala urteko uzta-
ren ezaugarriak hartzen dira kon-
tutan?
Sagarraren ezaugarriak aldako-
rrak izaten dira uzta batetik beste-
ra eta hauen kontrola egitea beha-
rrezkoa izaten da. Etnologo baten
laguntza izaten dugu fruituek izan

L.GOROSTIDI

L.GOROSTIDI
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Amezketan, desfilea eta merienda izan zuten.N. URBIZU

Adunan emanaldi berezia eskaini zuten herriko txikiek. I. TERRADILLOS Zizurkilen hiru ikastetxetako haurrak elkartu ziren atzo, Joxe Arregi plazan. I. T.

Eskualde osoa Inauterietan
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Giro polita eta jende ugari xexen festan
INAUTERIAK ]Hasiera bikaina eman zion Ostegun Gizenak Inauteriei, giro
ezinhobearekin, jendearen parte-hartzearekin, eta eguraldi politarekin,
eta hurrengo eguna, atzokoa, Ostiral Mehe Eguna ajearen eguna izan

zen askorentzat. Dena den, festak etenik ez duenez, atzo ere izan zen
zertaz gozatua, eta horren adibideetako bat zezen-plazan topa zitekeen.
Aurreko egunean bezala, jende ugari izan zen bertan. I. TERRADILLOS

Eneko
Galarragaren
euroagindua
otsailaren 26an
erabakiko dute

Villabona ›› Frantziak
«euroagindua zehatzagoa
izateko» informazio gehiago
eskatuko dio Espainiari. 

ERREDAKZIOA

Atzo, 09:00etan Eneko Galarraga-
ren sendia Paueko Audientziara
joan zen euroaginduaren inguru-
ko epaiketaren eguna eta baldin-
tzak jakitera. Bertan, senideek
esan dutenez, «Frantziako justi-
ziak Espainikoari probak eskatu
dizkio, euroagindua zehatzagoa
egingo luketen probak». Otsaila-
ren 26ra bitarteko denbora du Es-
painiako justiziak lan horretarako
eta egun horretan Eneko Galarra-
gak Pauera joan beharko du berriz
ere bere aurkako euroaginduare-
kin zer gertatuko den jakitera. Bien
bitartean, 15 egunetik behin Doni-
bane Lohitzuneko komisaldegira
joan behar du sinatzera eta Atlan-
tiar Pirinioetako Departamendu-
tik ezin izango du atera.

Jose Angel
Urkizu izendatu
dute Elduaingo
udal kudeaketa
batzordeko buru
ERREDAKZIOA

Atzo hartu zuten erabakia ezohiko
bilkuran. Batzordea gainontzeko
hauek osatuko dute: Miren Elorza,
Iñaki Kerejeta, Eneko Imaz eta
Rafael Gurrutxagak. Pasa den as-
teartean kudeaketa batzordea osa-
tzea erabaki zuten Elduainen,
Udala oraindik osatzeke zegoela-
eta. Iazko maiatzeko udal hautes-
kundeetan PPk lortu zuen boto
ofizial bakarra; 83 boto baliogabe-
ak izan ziren, eta 24 zurizkoak.
PPk, boto harekin, lau zinegotzi er-
dietsi zituen, baina Lizartzan ez
bezala, uko egin dio hasieratik udal
karguak hartzeari.



Ongi pasatzeko aukera ere badute prestaketetan.E. E. Karroza handiak nahiz txikiagoak aurki daitezke.E. E.

Karrozen artean autobus erraldoiak ere badaude.E. EZEIZA Aisialdi taldeen plataformak ere aurki daitezke.E. EZEIZA

Karroza gehienak amaituta daude, eta prest kalera ateratzeko bihar.ESTI EZEIZA

Azken
ukituak eman
eta kalera
Inauteriak›› Karroza eta konpartsak bihar
aterako dira kalera lehendabiziko aldiz;
Ferialekuan azken ukituak ematen ari dira.

ESTI EZEIZA

Tamagotxiak, erromatar garaiko
egoitzak, trainerak, autobus diber-
tigarriak... aterako dira bihar, etzi
eta etzidamu Tolosako kaleetara.
Denbora eta diru asko gastatu du
jendeak karroza eta konpartsak
prestatzen. Joan den urtean er-
launtz zena, aurten belar meta bi-
lakatu daiteke. Tolosarren imaji-
nazioak eta abileziak muga gutxi
dituztela erakusten dute urtetik
urtera.  Baina normala den bezala,
hau guztia prestatzeko eta eralda-
keta hauek egiteko denbora asko
behar da. Hala, ordu asko eta asko
igarotzen dituzte tolosarrek Feria-
lekuan. 

Inauteriak hasita badaude ere,
eta Zaldunitarako egun bakarra
geratzen bada ere, oraindik jen-
dea, azken ukituak ematen ari da
beraien karrozei eta konpartsei.  

Karrozen antolaketa kalean
Aurten, orotara, 9 karroza handi
aterako dituzte kalera. Baina
hauek ez dira batera aterako. Esa-
terako, Zaldunita egunean, bi zu-
zenbidetan aterako dira. Alde ba-

tetik, 11:00etan, Gorriti aldetik ,
hau da, apeaderotik San frantzisko
aldera hiru karroza aterako 
dira, orden honetan: Chiva Colom-
biana, La cagadita de Romaeta Spi-
ce Girls izenekoak. Garai eta egun
berean, baina Hirukide-Jesuiti-
nen ikastetxetik beheruntz atera-
ko dira: Irb Rugby, Oria World
Coup 2015eta Taberna Charracha. 

Astelehenitan berriz, falta diren
hiru karrozak aterako dira kalera.
Hauek aisialdi taldeen atzetik ate-
rako dira. Hau da, lehendabizi,
11:00etan, aisialdi taldeetako hau-
rrak aterako dira beraien emanal-
diak eskainiz, eta ondoren, karro-
zak. Hauek goitik beherako bidea
egingo dute. Lehendabizikoak ir-
tetzen Xagutxo Lirainak izango
dira. Ondoren, Banghra izeneko
karroza aterako da eta azkenik, Li-
zartzako Udala. 

Asteartitan, Zaldunitan aterata-
ko karrozak jaitsiko dira kalera,
baina aldaketa batzuekin. Denak
11:00etan aterako dira, baina igan-
dean, Gorrititik abiatu zirenak,
oraingoan San Frantziskotik irten-
go dira, eta alderantziz besteak.
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Kalera atera arte ezin da jakin zein den gaia batzuetan.E. EZEIZA

HHilberria

ZIPRIANO VIXENTE HERNANDEZ

Ez agurrik,
ez adiorik,

gero arte baizik.

ERRENTERIA
2008ko 
otsailaren 2aLangaitz Ikastola
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›› 8°›› 2°

GOIZA OSTARTEAK
ARRATS. ESTALIA
BEROENA 12°
HOTZENA 5°

Argitaratzailea: Tolosa Herria Hedabideak S.L.
Lege Gordailua: SS-0398-03
Zuzendaria: Noelia Lataburu
Egoitza nagusia: Araba Etorbidea 5, atzea, Tolosa. 
Telefonoa: 943 65 56 95. Faxa: 943 65 00 18
Leitza. Herriko plaza, 1. 687 410 118 
E-posta: tolosaldean@tolosaldekohitza.info.
Webgunea: www.tolosaldekohitza.info

Zuzendariordea: Iñigo Terradillos. Kudeatzailea: Jon Mujika.
Publizitatea: 661 678 818 tolosaldean_publi@tolosaldekohitza.info.
Tolosa: 687 410 082-687 410 033. tolosa@tolosaldekohitza.info.
Villabona: 687 410 022. villabona-aiztondo @tolosaldekohitza.info.
Anoetaldea: 687 410 022. anoetaldea @tolosaldekohitza.info.
Ibarraldea: 687 410 032. ibarraldea @tolosaldekohitza.info.  
Alegialdea: 687 410 034. alegialdea @tolosaldekohitza.info.  
Leitzaldea: 687 410 118. leitzaldea @tolosaldekohitza.info.

‘Hitza’ diruz laguntzen duten erakundeak. Udalak: Aduna, Albiztur, Alegia, Alkiza, Altzo,
Amezketa, Anoeta, Areso, Asteasu, Baliarrain, Belauntza, Berastegi, Berrobi, Elduain,
Gaztelu, Ibarra, Ikaztegieta, Irura, Leaburu, Leitza, Lizartza, Orexa, Tolosa, Villabona, Zizurkil      

Hitza-ko bezeroen arreta zerbitzua (zalantzak argitzeko, harpidedun egiteko): 902 82 02 01

Tolosa Herria Hedabideak
S.L.ko kideak: 

Gipuzkoako
Foru
Aldundia 

Hitza-k Bai
Euskarari 

eta Tolosaldeko eta
Leitzaldeko beste 77 eragile

Gazteenek
festari tinko
eutsiz

Ostiral Mehea Inauterietako
egunik ahulena dela diote as-
kok baina gazteenek kontra-
koa erakutsi nahi izan dute,
izan ere, atzokoan zezen-pla-
za leporaino beteta zegoen
xexenetan. Gero ere txaran-
garekin kalejiran atera ziren  I.
TERRADILLOS

Tolosako 
kaleak eta 

txiza usaina

Ostegun Gizena parranda eguna
dela dudarik ez dago. Baina pa-
rrandak bere mugak ditu eta pa-
rrandazale askok muga horiek
gainditu egin dituzte. Ostiral goi-
zean lanera doan eta kalean buel-
taka dabilen jendeak (dendariak,
bulegora doazenak,...) igerriko zu-
ten ziurrenik kaleetan geratzen
den txiza usaina. Une eta leku as-
kotan jasanezina izaten da usain
hori... Ez al dituzte nahiko komun
jartzen? Ezin al da egoera hau eki-
din?  N. URBIZU

Urte askoan artista!
Aratz (Villabona).

Gaur bi urte. 
Zoragarria zara. Muxu pila.


